Digestieven Desserts
Likeur
Tia Maria 4,50
Kahlua 4,50
Drambuie 4,50
Cointreau 4,50
Baileys 4,50 Javaanse Panacota 7,00
Amaretto 4,50 Citroencréme en kokosmelk, geserveerd met vers fruit
Quarentay Tres 4,50 Dessertwijnadvies: Domaine Bellegarde, Jurangon
Sambuca 4,50
Grand Marnier 4,50 Pisang Rasa Gurih 7,25
Southern Comfort 4,50 Indonesische bananentaart met kokos, palmsuiker en pinda’s,
Bananenlikeur 4,50 geserveerd met vanille-ijs en caramelsaus
Speculaaslikeur 3,50 dessertwijnadvies: Pass the Cookies!
Whiskey Es Ketan Hitam 7,25
Zwarte rijstpudding geserveerd met vanille-ijs en nanka fruit
Jameson 4,50 dessertwijnadvies: Alvear PX
Glenfiddich 12 jr. 4,75
Glenmorangie 10 jr 6,50 Nanas Goeloeng Kelapa 8,50
Oban 14 jr. 7,75 Loempia van gezoete ananas met kokosijs
Duncan Taylor, Springbank 13 jr. 9,50 dessertwijnadvies: Domaine Bellegarde, Jurangon
Cognac Es Spekkoek 8,95
Spekkoekijs en pandanijs met pandanspekkoek en slagroom
Courvoisier VS 4.50 Dessertwijnadvies: Pass the Cookies!
Remy Martin VSOP 4.50
Chateau Montifaud Grande Réserve 6,75 Cendol 5,50
Chateau Ragnaud XO 7,75 Verfrissende kokosmelk met pandan en palmsuiker
Divers Cicipan Rasa Dingin 3,75
Een bolletje ijs naar keuze
Calvados 4.50 (smaken: kokos, vanille, mango, citroen, aardbei, pandan,
Armagnac 5,10 meloen en spekkoek)
Grappa 4.50

Heeft u een lactose allergie? Wij kunnen een aantal desserts lactosevrij bereiden.

Informeer ernaar bij de bediening.



Dessertwijnen Koffie

Cave du Mont Tauch, Muscat de Rivesaltes s.a. 6,50 Regulars
Jaar: 2007
Druivensoort: Muscat Ristretto 3,10
De producent, Cave de Mont Tauch (midden in het Fitou gebied) Espresso 3,10
bewijst met deze wijn de gelijke te zijn van de meer beroemde Espresso Macchiato 3,20
soortgenoten uit de Rhone streek. Deze wijn geurt naar verse Lungo 3,10
Muscat druiven. De wijn heeft bovendien een complex en intens Doppio 4,60
aroma en een krachtige, aanhoudende zoete smaak. Cappuccino 3,20
Latte 3,20
Latte Macchiato 3,35
Alvear: PX 7,00 Koffie Tubruk 3,10
Jaar: 1927 Thee 2,85
Deze natuurlijk zoete Pedro Ximénez heeft een donkere mahonie Verse munt-thee 3,35
kleur. Het aroma bevat nuances van pruimen en chocolade.
Hij is volzoet en zeer intens van smaak met mooi geconcentreerd Slagroom 0.35
fruiten. Een zeer lang aanhoudende afdronk. Cafeinevrij 0,35
Tenuta di Lenardo: In my next life I'll be thin, Pass the Cookies! 7,50
Jaar: 2007 Specials
Druivensoort: Verduzzo
Pass the Cookies is een heerlijke dessertwijn met een prachtige Koffie Blauw 7,60

volle, goudkleurige tint. In de geur heeft hij tonen van acacia, Lungo met bananenlikeur en slagroom
noten, vanille en honing. De smaak is volzoet met de aangename
frisheid van citrus. Irish Coffee 7,60

Lungo met Jameson whiskey, bruine suiker en slagroom

Domaine Bellegarde, Jurangon 9,50 Italian Coffee 7,60
Jaar: 2007 Lungo met Amaretto en slagroom
Druivensoort: Petit Manseng, Gros Manseng
De zoete Bellegarde (in het Frans: moelleux) wordt gemaakt van French Coffee 7,60

beide druivensoorten. De gros manseng, zonder houtrijping, geeft Lungo met Grand Marnier en slagroom

de voor Jurancon zo kenmerkende frisheid. De petit manseng rijpt

enkele maanden op kleine eikenhouten fusten en geeft de wijn de Brazilian Coffee 7,60
zoete smaak. Het resultaat na de assemblage is een prachtige witte Lungo met Cointreau, Kahlua en slagroom

Jurancon, minder zoet dan klassieke dessertwijnen die echter gas-

tronomisch veel toepassingen heeft. Spanish Coffee 7,60

Lungo met Tia Maria en slagroom



